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CARACTERISTICAS ORGANQOLEPTICAS

* Aspecto Visual (produto)
* Coloracao da borda,
* Crocancia da borda
* Aroma, da borda,
* Sabor da. borda.
* Estrutura dos alvéolos
* Cocgao da base (fundo)
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PIZZA ITALIANA :
Fermentugaa Farinha

24/48 horas Individual 04 Fatles . Italiana
Grande 08 Fatias
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